（附件三）
苗栗縣學校午餐食材採購契約範本第八條、第十二條及第十七條
修正草案對照表     
(依據發包科111年4月29日修訂之財物採購契約範本訂定學校午餐食材採購契約範本修正草案，並保留原111年6月13日府教體字第1110110783號函修正之契約內容(為紫色字體))
 112.05
	修正條文
	現行條文
	說    明

	第八條  履約管理
(二十九)其他
  3.食材品質管制：
(1)廠商應依衛生福利主管機關法律(規)規定，申請食品業者登錄，採購之食材應禁止使用含基因改造生鮮食材及其初級加工品，牛肉、豬肉及其相關製品一律使用國產在地食材，並優先採用中央農業主管機關認證之在地優良農業產品(每月至少1次使用苗栗縣在地生產之農產品)。應有優良農產品標章或TQF或優良冷凍食品等優良食品標誌之產品，市售品如尚未有優良食品標誌之食材，亦應符合國家檢驗標準及食品衛生管理法之規定。
(2)廠商所提供之食材，如疏於管制檢驗，致發生中毒事件時，廠商應負相關之民刑事責任，並負擔師生所有醫療費用(機關得直接依醫院收據，由廠商當月貨款扣除墊付)。
(3)各項午餐食材不得使用不需再烹煮之成品或再次加熱加工隔餐食物，並避免使用半成品。
(4)午餐食材禁止使用過期或超過有效期限前二分之一天數之食品（材），且各類食材之貨品規格應合於下列規定，並配合機關提出供貨商出貨證明資料，供機關查驗：
類別及品項
廠商資格及產品規格
第一類
冷凍、冷藏食品（肉品、水產品及調理食品）
(1) 調理食品應採用具優良農產品標章或產銷履歷農產品標章或TQF驗證標章或符合HACCP工廠或同等級符合衛生標準檢驗合格之產品，其中牛、豬肉類加工（再製）品，應採用「肉品原料來源」為國產在地之優良產品。
(2) 禽、畜肉品及水產品應採用具優良農產品標章或產銷履歷農產品標章或國產生鮮豬肉追溯碼或禽肉屠宰衛生檢查合格標誌追溯碼或溯源水產品追溯條碼之產品。
(3) 進貨包裝應密封完整，不得有破損、拆封及改包裝，外觀良好，色澤正常，不得附有雜物，無變質及異味。包裝須明顯標示廠商名稱、產品名稱、有效日期（或製造日期、有效期限）、保存條件。若發現竄改日期，則取消廠商供貨資格並終止合約。
(4) 產品儲存或運輸過程中，不得有解凍或反覆解凍之情形，若驗收後發現食品品質不良，廠商須無條件立即退回更換。
(5) 包裝標示應符合食品衛生安全之相關法規規定。
第二類
生鮮肉品
(1) 應採用具國產生鮮豬肉追溯碼或禽肉屠宰衛生檢查合格標誌追溯碼之產品。
(2) 產品外觀應完整正常、無異味、無黏液及無漂白。
(3) 產品不應有防腐劑、非法色素、漂白水，使用之食品添加物應符合食品衛生管理法之規定。
(4) 包裝應完整不得有破損、污染。
第三類
蔬菜及水果類
(1) 所供應之蔬果，應配合政府推動學校午餐採用國產可追溯食材政策，優先採用具有機農產品標章(含有機轉型期)、產銷履歷農產品標章、優良農產品標章或溯源農糧追溯條碼之蔬果。
(2) 供應商儲存場所的衛生條件良好，運輸過程產品應覆蓋，運輸車須維持清潔無異味。
(3) 蔬菜泥土須去除乾淨，供應當令盛產之產品為主，品質皆經過挑選之優級品，新鮮、衛生。不得有敗壞、蔬菜太老、大小差異太大等狀況，若影響機關供應數量及不符品質要求時，廠商須立即無條件退回更換。
(4) 供應機關之水果應採當令為主，外觀完整，品質須新鮮、衛生。不得有水傷、敗壞、不熟或過熟、腐爛、發黴及水果大小差異太大等狀況。
第四類
豆類製品、麵類製品及素食加工品
(1) 禁止使用含基因改造生鮮食材及其初級加工品，供應商應提供各項產品來源證明或衛生機關檢驗合格證或合法製造場所證明。
(二)產品外觀應完整正常、無異味、無油耗、無黏液及無漂白。
(三)產品不應有防腐劑、非法色素、漂白水，使用之食品添加物應符合食品衛生安全管理法之規定。
(四)供應商製備及儲存場所的衛生條件良好，運輸過程產品應覆蓋，運輸車須維持清潔無異味。
(五)包裝應完整不得有破損、污染。
(六)完整包裝標示應符合食品衛生安全相關法規及廣告管理之規定。
第五類
蛋類
(一) 應採用具優良農產品標章或產銷履歷農產品標章或雞蛋溯源標籤或洗選鮮蛋噴印溯源之產品。
(二)如生鮮蛋品為洗選蛋時，應標示品名及有效日期（或製造日期、有效期限）。
(三)其它蛋品，應標示品名及有效日期（或製造日期、有效期限）。
(四)蛋籃及運輸車必須維持清潔無異味。
(五)蛋殼應粗糙無破損且外表清潔，蛋殼厚、比重大，色澤正常無異味。
第六類
調味品、雜貨類（如沙拉油、糖、醬油等）
(一)須採用符合正字標記或TQF之廠牌或合法登記之工廠產品，不得使用包裝不完整及未經檢驗合格之產品。

(二)供應機關之調味品及雜貨類，不得有過期、變質、變形、腐爛、發霉、發酵、異味，無不當食品添加物，並符合食品衛生法規要求。
(三)食鹽：須使用檢驗合格之碘鹽、含碘鹽或加碘鹽。
(四)完整包裝標示應符合食品衛生安全相關法規及廣告管理之規定。
第七類
飲品及點心
(一)廠商供應機關午餐之飲品及點心，鼓勵優先採購國產原物料製品，並須符合教育部「校園飲品及點心販售範圍」之規定。
(二)廠商供應機關午餐之飲品及點心，須放置機關指定地點，產品不得放置地上及避免陽光直射。
(三)乳品類、豆漿類：
1.應採用具優良農產品標章或TQF台灣優良食品標章或校園食品標章或同等級產品。
2.成品應包裝完整，無腐敗、無膨脹、粘稠或異常氣味。
3.如為鮮乳（或鮮豆漿）應以冷藏車運送。

	第八條  履約管理
(二十九)其他
  3.食材品質管制：
(1)廠商應依衛生福利主管機關法律(規)規定，申請食品業者登錄，採購之食材應禁止使用含基因改造生鮮食材及其初級加工品，牛肉、豬肉及其相關製品一律使用國產在地食材，並優先採用中央農業主管機關認證之在地優良農業產品。應有CAS或TQF或優良冷凍食品等優良食品標誌之產品，市售品如尚未有優良食品標誌之食材，亦應符合國家檢驗標準及食品衛生管理法之規定。
(2)廠商所提供之食材，如疏於管制檢驗，致發生中毒事件時，廠商應負相關之民刑事責任，並負擔師生所有醫療費用(機關得直接依醫院收據，由廠商當月貨款扣除墊付)。
(3)各項午餐食材不得使用不需再烹煮之成品或再次加熱加工隔餐食物，並避免使用半成品。
(4)午餐食材禁止使用過期或超過有效期限前二分之一天數之食品（材），且各類食材之貨品規格應合於下列規定，並配合機關提出供貨商出貨證明資料，供機關查驗：
類別及品項
廠商資格及產品規格
第一類
冷凍、冷藏食品（肉品、水產品及調理食品）
(1) 調理食品應採用具CAS台灣優良農產品標章或產銷履歷農產品(TAP)標章或TQF驗證標章或符合HACCP工廠或同等級符合衛生標準檢驗合格之產品，其中牛、豬肉類加工（再製）品，應採用「肉品原料來源」為國產在地之優良產品。
(2) 禽、畜肉品及水產品應採用具CAS台灣優良農產品標章或產銷履歷農產品（TAP）標章或國產生鮮豬肉追溯或國產生鮮禽肉溯源或臺灣水產品生產追溯標示之產品。
(3) 進貨包裝應密封完整，不得有破損、拆封及改包裝，外觀良好，色澤正常，不得附有雜物，無變質及異味。包裝須明顯標示廠商名稱、產品名稱、有效日期（或製造日期、有效期限）、保存條件。若發現竄改日期，則取消廠商供貨資格並終止合約。
(4) 產品儲存或運輸過程中，不得有解凍或反覆解凍之
情形，若驗收後發現食品品質不良，廠商須無條件立即退回更換。
(5) 包裝標示應符合食品衛生安全之相關法規規定。
第二類
(1) 生鮮肉品
(2) 應採用具國產生鮮豬肉追溯或國產生鮮禽肉溯源標示之產品。
(3) 產品外觀應完整正常、無異味、無黏液及無漂白。
(4) 產品不應有防腐劑、非法色素、漂白水，使用之食品添加物應符合食品衛生管理法之規定。
(5) 包裝應完整不得有破損、污染。
第三類
蔬菜及水果類
(1) 所供應之蔬果，應配合政府推動學校午餐採用國產可追溯食材政策，優先採用具有機農產品標章、產銷履歷農產品（TAP）標章、CAS台灣優良農產品標章或臺灣農產品生產追溯標示之蔬果。
(2) 供應商儲存場所的衛生條件良好，運輸過程產品應
    覆蓋，運輸車須維持清潔無異味。
(3) 蔬菜泥土須去除乾淨，供應當令盛產之產品為主，品質皆經過挑選之優級品，新鮮、衛生。不得有敗壞、蔬菜太老、大小差異太大等狀況，若影響機關供應數量及不符品質要求時，廠商須立即無條件退回更換。
(四)供應機關之水果應採當令為主，外觀完整，品質須新鮮、衛生。不得有水傷、敗壞、不熟或過熟、腐爛、發黴及水果大小差異太大等狀況。
第四類
豆類製品、麵類製品及素食加工品
(1) 禁止使用含基因改造生鮮食材及其初級加工品，供應商應提供各項產品來源證明或衛生機關檢驗合格證或合法製造場所證明。
(2) 產品外觀應完整正常、無異味、無油耗、無黏液及無漂白。
(3) 產品不應有防腐劑、非法色素、漂白水，使用之食品添加物應符合食品衛生安全管理法之規定。
(4) 供應商製備及儲存場所的衛生條件良好，運輸過程產品應覆蓋，運輸車須維持清潔無異味。
(5) 包裝應完整不得有破損、污染。
(6) 完整包裝標示應符合食品衛生安全相關法規及廣告管理之規定。
第五類
蛋類
(1) 應採用具「CAS台灣優良農產品」標章或「產銷履歷農產品（TAP）」標章或台灣雞蛋溯源或國產洗選鮮蛋溯源之產品。
(2) 如生鮮蛋品為洗選蛋時，應標示品名及有效日期（或製造日期、有效期限）。
(3) 其它蛋品，應標示品名及有效日期（或製造日期、有效期限）。
(4) 蛋籃及運輸車必須維持清潔無異味。
(5) 蛋殼應粗糙無破損且外表清潔，蛋殼厚、比重大，色澤正常無異味。
第六類
調味品、雜貨類（如沙拉油、糖、醬油等）
(一)須採用符合正字標記或TQF之廠牌或合法登記之工廠產品，不得使用包裝不完整及未經檢驗合格之產品。

(二)供應機關之調味品及雜貨類，不得有過期、變質、變形、腐爛、發霉、發酵、異味，無不當食品添加物，並符合食品衛生法規要求。
(三)食鹽：須使用檢驗合格之碘鹽、含碘鹽或加碘鹽。
(四)完整包裝標示應符合食品衛生安全相關法規及廣告管理之規定。
第七類
飲品及點心
(一)廠商供應機關午餐之飲品及點心，鼓勵優先採購國產原物料製品，並須符合教育部「校園飲品及點心販售範圍」之規定。
(二)廠商供應機關午餐之飲品及點心，須放置機關指定地點，產品不得放置地上及避免陽光直射。
(三)乳品類、豆漿類：
1. 應採用具CAS台灣優良農產品標章或TQF台灣優良食品標章或校園食品標章或同等級產品。
2.成品應包裝完整，無腐敗、無膨脹、粘稠或異常氣味。
3.如為鮮乳（或鮮豆漿）應以冷藏車運送。

	1. 依計審部臺灣省

苗栗縣審計室112年1月1日審苗縣一字第1120050118

號函查核本府及所屬各級學校午餐辦理情形，審核結果，注意事項第十項，第九條第二項食材採購規範，新增每月至少1次使用苗栗縣在地生產之農產品，以提高學校午餐使用苗栗縣在地生產之食材比例。
2. 依據行政院農業委員會112年4月20日農糧字第112073266A號書函，中央補助地方政府推動學校午餐採用國產可溯源食材經費支用要點第四點第(一)項修正第九條第3項第3款各類食材採購標準之溯源標章名稱。


	第十二條  驗收
(二)驗收程序(由機關擇需要者於招標時載明)：
(其他(例如得依履約進度分期驗收，並得視案件情形採書面驗收)：
((1)每日食材依據契約檢附相關證明文件（廠商交貨時應同時附上送貨單，需填寫品名、重量或數量），經廠商之指派人員及機關協同查驗、量秤後，品質良好、數量符合，並填寫每日學校午餐食材驗收紀錄表 (格式為智慧化餐飲服務平台驗收紀錄表) ，可進行處理，如數量不足於一小時內補足數量，品質不良者、或不符合約規範者，隨即退貨，廠商必須於一個小時內換貨，經勘驗合格者始可進行處理，如延誤供餐時間、或其他違反招標補充說明罰則事項，違約依相關罰則辦理。
(2)每月履約完畢依廠商送貨單及每日學校午
餐食材驗收紀錄表採書面審核驗收。
	第十二條  驗收
(二)驗收程序(由機關擇需要者於招標時載明)：
(其他(例如得依履約進度分期驗收，並得視案件情形採書面驗收)：
(每日食材依據契約檢附相關證明文件（廠商交貨時應同時附上送貨單，需填寫品名、重量、數量、規格、保存期限），經廠商之指派人員及機關協同查驗、量秤後，品質良好、數量符合，始可進行處理，如數量不足於一小時內補足數量，品質不良者、或不符合約規範者，隨即退貨，廠商必須於一個小時內換貨，經勘驗合格者始可進行處理，如延誤供餐時間、或其他違反招標補充說明罰則事項，違約依相關罰則辦理。
	依計審部臺灣省苗栗縣審計室112年1月1日審苗縣一字第1120050118
號函查核本府及所屬各級學校午餐辦理情形，審核結果，注意事項第六項，修正第十二條第二項第4款驗收標準應檢具之資料，提供一致性驗收表單供學校運用，以完備付款文件，健全各校午餐之驗收及履約管理。

	第十七條  罰則
  (一)廠商履約有下列情形之一者，機關得以記點方式處理，經機關召開會議確定以書面通知廠商，廠商應依規定繳納違約金。〈違規記點標準，以 1學期計，下學期重新記點〉。
      (1)違約記點標準：（機關可斟酌增刪）
項    目
記點
備    註
四、食品衛生安全檢驗
應符合衛生福利部標準檢驗結果並經主管機關確認者
  3.食品微生物檢驗
金黃色葡萄球菌、沙門氏菌、單核球增多性李斯特菌
5
請依據衛生福利部發布之最新食品中微生物衛生標準辦理。

	第十七條  罰則
  (一)廠商履約有下列情形之一者，機關得以記點方式處理，經機關召開會議確定以書面通知廠商，廠商應依規定繳納違約金。〈違規記點標準，以1學期計，下學期重新記點〉。
      (1)違約記點標準：（機關可斟酌增刪）
項    目
記點
備    註
四、食品衛生安全檢驗
應符合衛生福利部標準檢驗結果並經主管機關確認者
  3.食品微生物檢驗
   大腸桿菌
5
   大腸桿菌群
3

	依據衛生福利部110年7月1日起實施之食品中微生物衛生標準修正第十四條第一項第1款食品微生物檢驗約違約記點標準。
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