苗栗縣學校午餐公辦民營勞務採購案廠商評分表 (建議參考範本)
108.05.09版
	編號
	評選項目
	評　選　內　容
	配分    
	廠商編號及得分
	評 選 意 見
	

	
	
	
	
	甲
	乙
	丙
	(優點、缺點)
	

	1
	公司
評鑑
(17分)
	廚房
勞務
(14分)
	營養師或衛生管理人員駐校情形
	6
	
	
	
	
	

	2
	
	
	證照廚師(具中餐烹調丙級以上)駐校情形(持照比例100％為滿分)
	4
	　
	　
	　
	　
	

	3
	
	
	駐校勞務人力規劃；廠商可提供人數：____人
	4
	　
	　
	　
	　
	

	4
	
	研習
進修
(3分)
	最近一年參加政府單位之餐飲、衛生管理及相關業務研習達8小時(   )人，未達8小時不計分
	3
	　
	　
	　
	　
	

	5
	實務
經驗
(10分)
	實際承作業主(4分)
	最近三學年承包公私立學校公辦民營午餐人數〔未達1500人，2分；1500人以上未達3000人，3分；3000人以上，4分〕
	4
	　
	　
	　
	　
	

	6
	
	實際營業總金額(4分)
	以最近一年之營業稅單為依據〔未達（含新設立廠商）500萬元，2分；500萬元以上，未滿1500萬元，3分；1500萬元以上，4分〕
	4
	　
	　
	　
	　
	

	7
	
	優良廠商(2分)
	HACCP標章證明（附證明文件）：具有食品安全管制系統衛生評鑑證明或衛生主管機關公布食品安全管制系統稽查符合性名單
	2
	　
	　
	　
	　
	

	8
	經營
計畫
(68分)
	本表為契約之一部份，得標時需照章辦理
	經營理念
	5
	　
	　
	　
	　
	

	9
	
	
	食品品質衛生：學校午餐製程衛生管理計畫（含配膳流程）並依食品安全衛生管理法完成食品業者登錄及建立追溯系統
	6
	　
	　
	　
	　
	

	10
	
	
	廚房水電、鍋爐、設備保養維修方案
	5
	　
	　
	　
	　
	


	編號
	評選項目
	評　選　內　容
	配分    
	廠商編號及得分
	評 選 意 見

	
	
	
	
	甲
	乙
	丙
	(優點、缺點)

	11
	經營
計畫
(68分)
	本表為契約之一部份，得標時需照章辦理
	採購驗收及倉貯管理計畫
	4
	　
	　
	　
	　

	12
	
	
	貨品檢驗計畫及執行
	4
	　
	　
	　
	　

	13
	
	
	廚餘及廢棄物處理計畫
	3
	　
	　
	　
	　

	14
	
	
	運送供應計畫
	4
	　
	　
	　
	　

	15
	
	
	每餐○○元之菜單規劃共2個月（應依學校午餐基準規劃）及成本分析
	15
	　
	　
	　
	　

	16
	
	
	危機處理能力（廠商無法正常履約時）：臨時供餐替代方案，並檢具相關證明計畫書內詳列各種應變方式及人員調配；並檢具相關證明
	10
	　
	　
	　
	　

	17
	
	
	危機處理能力：廠商或協力廠商之廚房(具有食品安全管制系統「HACCP」證明）所在地與學校最短之行車距離 (20公里以內，5分；21-30公里，4分；31-40公里，3分；41-50公里，2分；51公里以上，1分)
	5
	　
	　
	　
	　

	18
	
	
	出席簡報及答詢報告內容
	7
	　
	　
	　
	　

	19
	創意
(5分)
	其他創意及廠商服務品質
	學校午餐品質提升方案(如:採用三章一Q農產品、營養教育推廣等方案)
	5
	　
	　
	　
	　

	得分總分
	　
	　
	　
	　

	轉換序位
	　
	　
	　
	　


